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※特別な設備や器具を必要としないが熟練を要する。

● 碾茶の場合

指定粉砕機 本体にセットし
サンプルドロワーを閉じます

ローディングトレイを使い
セルに測定茶をセットします

自動的に表示・印字します碾茶(抹茶)用成分分析計は、静岡県農林技術研究所茶業研究センター様、
静岡製機株式会社様、カワサキ機工株式会社との共同研究によるものです。

●碾茶の場合

Matcha

● 粉砕茶・粉末茶の場合(粒度指標測定)

本体にセットし
サンプルドロワーを閉じます

ローディングトレイを使い
セルに測定茶をセットします

自動的に表示・印字します

日本国内外で食品加工用の抹茶需要が急拡大し、全国的にも碾茶の生産が広まってきています。
その背景から今後は、流通量の増加、用途の広がりとともに、加工用抹茶・碾茶の特性や成分の
測定に基づく品質管理の重要性が増すと考え、生産や流通の現場で活用できる迅速・簡便な抹茶、
碾茶の客観的評価法として、近赤外法の技術を応用した碾茶 (抹茶)用の茶成分分析計の開発に
着手しました。

①抹茶原料の碾茶成分による品質評価が可能です
　(抹茶の品質評価に影響があると言われているクロロフィル・全窒素・遊離アミノ酸・
　テアニン等を、誰でも簡単に短時間で測定可能です)。
②各種の粉砕茶・粉末茶の粒度を大きさの指標として、誰でも簡単に短時間で測定表示可能です。

・各種の粉砕茶・粉末茶をダイレクトに測定する場合は、
  粒度の指標測定ができます。

・粒度指標の表示は、19以下、20～49、50～99、100～149以降
  50刻みで粒子径μｍ相当値を指標として、範囲表示します。(予定)

（粒子径表示ではありませんので、ご注意願います。）


